QiBT ALCO

Steaker

Verleiht Produkten noch mehr Geschmack

Kleine Einschnitte sorgen fur ein zarteres
Produkt, wahrend Gewdrze eingezogen
werden und extra Geschmack verleihen

STEAKEN jbtc.com/foodtech




JBT alco Steaker

alco
Steaker

Der alco Steaker nutzt Messerwalzen um
Muskelstrukturen des Fleisches zu zerstoren
und somit in industriellem MaBstab ein zartes
Produkt zu erzielen

Der Steaker wird in der Regel mit anderen alco
Anlagen kombiniert, insbesondere dem Platter und der
Beschichtungslinie, um saftigen Geschmack und
appetitliches Aussehen zu erzielen.

Vorteile Zahlreiche Einschnitte bringen einen
= Hervorragende Ergebnisse bei einer breiten Palette von hohen Mehrwert
Produkten und einer maximalen Ausbeute
Abstand zwischen Messerwalzen hohenverstellbar zur *  verbesserte Zartheit von Produkten
Einstellung der Schnitttiefe = optimierte Formstabilitat, Vermeidung des
Vollstandig kontrollierbare Produktverarbeitung Memory-Effekts
Optionaler Cuber-Einsatz zum Perforieren von Form- *  verbessertes Garverhalten und weniger Lebens-
fleischprodukten wie Burger Pattys mittelabfalle

= verbesserte Aufnahme von Beschichtungsmedien
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Hohe Hygienestandards

= Auffangwanne fiir Produktreste

= Konstruiert nach neuesten Hygiene- und
Sicherheitsstandards

= Komplett aus rostfreiem Stahl und fir die
Lebensmittelindustrie zugelassenen Materialien
gefertigt

Einzigartige Vorteile des alco
Steakers auf dem Markt

= Robustere und stabilere Konstruktion bereits in
der Standardversion

= Einfache, leicht zu bedienende und zu wartende
Konstruktion
= Hohe Produktivitat mit kurzer Amortisationsdauer

= Flexible Berlicksichtigung spezieller Kundenwiinsche

JBT alco Steaker

Flexible Losungen fur Anforderungen
und Anwendungen in der
Lebensmittelverarbeitung

Alle alco Maschinen entwickeln sich mit den Anforderun-
gen der Industrie, in der Innovation, Vielseitigkeit und
Zuverlassigkeit entscheidend sind. Flexible Losungen
kénnen flr alle Lebensmittelproduzenten entwickelt
werden, ob groB oder klein, und jeder alco Steaker

so konfiguriert werden, dass er individuelle Anforderungen
und eine breite Palette von Anwendungen erfiillt,
einschlieBlich:

(Wiener-) Schnitzel

Marinierte Steaks
Hahnchenbrustfilets

Cube-Steaks

Hackfleischprodukte / Burger Pattys



Der JBT ALCO Steaker ASC - So geht Fleisch richtig

ﬂ Messer-Hohenverstellung

passt die Intensitat der Einschnitte am
Produkt an.

Optional

QSonderzahnung

den geringeren Abstand der gezahnten
geringerem Zahnzwischenraum.

e Verldngertes Auslaufband

die nachfolgende Maschine durch eine
zusatzliche Forderstrecke.

e Spindelhdhenverstellung

stellt die Hohe der Gesamtanlage ein.

6 Perforationsrolle

perforiert Formfleischprodukte wie zum
Beispiel Burger Pattys.

WIR SIND IHRE QUELLE FUR PROFITABLE VERARBEITUNGSLOSUNGEN

JBT ist ein flhrender Anbieter von integrierten Losungen fir die Lebensmittelverarbeitung. Von einzelnen Maschinen bis hin zu
kompletten Verarbeitungslinien steigern wir den Wert und sichern die Qualitat, den Nahrwert und den Geschmack von Lebensmittel-
produkten. Mit einer lokalen Prasenz auf sechs Kontinenten ist JBT in der Lage, unseren Kunden und Partnern in der Lebensmittel-
industrie schnell das Know-how, den Service und die Unterstiitzung zu bieten, die sie bendtigen, um auf dem heutigen wettbewerbs-
orientierten Markt erfolgreich zu sein.
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Simple Solutions for Poultry Processing
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